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Sp6cialit6 : Ml Qualit6 des produits et sdcurit6 alimentaire

Corrigd fype de I'examen de Biochimie alimentaire

R6ponse 01 (2,5 points) :

Les oses se distinguent par |a longueur de la chaine carbonde, on trouve : les trioses (3C), les

tetroses (4C), les pentoses (5C), tes hexoses (6C) et les heptoses (7C). On retrouve

gdn6ralementchezles 6tres vivants des pentoses (Cs Hro Os) ou des hexoses (Co Hrz Oo).

R6ponse 02 (2 points)

L'hydrolyse ou I'inversion du saccharose peut Otre obtenue par

- Lavoie chimique par chauffage en milieu acide'

- Lavoie enzymatique sous l'action de I'alpha-glucosidase ou sucrase ainsi que la b6ta-

fructosidase ou invertase.

Reponse 03 (5 points) : Sch6ma des propri6t6s physiques de I'amidon.
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R6ponse 04 (4 points)

Classification des prot6ines en lbnction de leur solubilit6 : on distingue les prot6ines solubles

et les prot6ines insolubles, Les prot6inessolubles sont divis6es en deux groupes : les protdines

SglublgSjant_l'eAUpfrc (comme I'albtrmine) et les prot6ines qui ne se dissolvent qu'en prdsence

de sels neutres_ou dans un milieu ldgdrement acide ou faiblement alcalin (comme les.

globulines). Qqant auL prot6ines insolubles, comme les scldroprotdines,.elles sont insolubles
. rr . - -i'

dans tout milieu aqueux.
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R6ponse 05 (2,5 points) ': 
"'

La formation des amines biogdnes intervient lors de la ddgradation microbienne des denr6es

riches en prot6ines (putr6faction des viandes/poissons, maturation des fromages, fermentations

diverses). La rdaction de d6carboxylation d'acides amin6s est catalys1e par des enzymes

(d6carboxylases) prd sente s chez certaines bact6rie s.

R6ponse 06 (2 points)

L'indice de saponification renseigne sur la longueur moyenne des chaines d'acides gras

constituant le lipidesn question. Plus I'IS est 6lev6, plus la chaine est courte.

L'indice cl'iode indique le degr6 d'insaturation des acides gras. Il s'agit en fait d'une 6valuation

de l'aptitucle des acides eia,s d rancir

R6ponse 07 (2 points)

Lactose ) (Acide lactique ; Acide ac6tique ; acide propionique ; acide butyrique )


