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BOUGUERRA Asma/qualité des produits et sécurité alimentaire/Semestre 1/Microbiologie
alimentaire/section 01

Matricule Nom Prénom Note | Absent
181333056732 |ADDALA/dlue SAIDA/8uusw 14.25
191933046405 | AFFANE/Olas TAOUBA/445 11.75
191933050691 | AISSAOUI/S9luus KHADIDJA/dzuu5- 6.0
191933052393 | AMIRI/Sres CHAHINAZ/ jbugs 12.75
191933045486 | ATTIA/ddac BILLEL/JM 9.5
191933045717 BAABOUCHE/ i gu NIHEL/Jl 10.75
191933045557 BARENDJI/ (555 SOUHILA/ g 14.75
191933047595 BEKKIS/ wsSo NOUR EL YAKINE/ &l ¢ 12.25
191933051566 | BELGOUMRI/(Sredks SAMIRA/8 s 8.75
191933049604 | BELGUENDOUZ/jguak ISMAHANE/O\gow! 8.5
181833053462 BELHADDAD/ sl YASMINE/ tproasls 8.5
191933051511 BELOUAHRI/($»l9k IBETISSEM/‘au@i 5.5
181933056424 | BENABID/Jdus oy HADIL/ s 4.5
181833056177 BENAR!OUA/EQJL o RANDA/8.) 3.25
181833053883 | BENDIFALLAH/4 Caus 3 NESRINE/ e 11.0
191933052374 | BENDJEDDOU/gd= ¢ DOUNIA/Ws 0.0 Oul
191933047610 | BENMALEK/<Ul o WASSILA /&y 11.0
191933047580 |BEZZOU/g3 NESRINE /¢y 9.5
191933049116 BIBI/ s CHEROUK/ @39 6.0
191933051880 | BOUKHARI/$)592 FAIROUZ/ 3908 0.0 Oul
181833053227 | CHERGUI/3 KHOULOUD/>gl> 0.0 Oul
191933052329 DEBOUCHA/4i g10 AH LAM/Sa)b-T 8.0
191933052683 DJEGHBELLOU/ glus> FATENE/ylé 9.75
191933048105 |GHOUILA/dLgs YASMINE/ (ool 10.5
181833055672 HAMMA/4ol> MAISSA/sluso 10.75
191933046599 | IRATNI/z5b) MOHAMED/dex0 8.5
191933045596 | LAHOUASSA/dwlg=] AICHA/4ssle 9.75
181433059898 | LALAOUNA/&igM=) NOUR ELHOUDA/s4¢l! g 12.0
191933049248 | LATAMNA/&uwlia) NESRINE/ oy 9.5
191933052338 | LOUASSA/awlgl! AMANI/anT 12.0
191933051219 MAHMOUDI/$3gax0 SAADIA/ Ll 11.25
191933047438 | MEBARKIA/4S e CHAHINEZ/ jbagis 6.5
191933045687 | MEBARKIA/4S e MARWA/39 50 13.25
191933052383 NEHAR/,\g ZINEB/u) 0.0 Oul
181833055680 | RAGOUB/¢3) HADIL/ i 11.0
191933050303 REMILI/ due) IMENE/Olss! 16.25
181833052580 | SAHLI/ Jd>lw RIHAB/w\>) 6.75
181833050027 |SEBBANE/OWe NEDJMA/doz5 0.0 Oul
219235663 TABAKHI/ b YOUCEF/cawys 0.0 Oul
191933046595 | TIET/cw MARIA/4)k 12.75
191933046642 |ZERROUGUI/E9.) MANEL/Jbw 10.0
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BOUGUERRA Asma qualité des produits et sécurité alimentaire/Semestre 1/Microbiologie
alimentaire/groupe 01

Matricule Nom Prénom Note | Absent
181333056732 | ADDALA/dlue SAIDA/8dxase 16.0
191933046405 | AFFANE/Olas TAOUBA/4:93 11.0
191933050691 | AISSAOUI/(S9luns KHADIDJA/dxa5- 12.0
191933052393 | AMIRI/Snes CHAHINAZ/ g 12.5
191933045486 | ATTIA/4sks BILLEL/J 11.0
191933045717 | BAABOUCHE/ s NIHEL/J\ 13.0
191933045557 | BARENDJI/ 255 SOUHILA /g 16.0
191933047595 | BEKKIS/ yuwsSs NOUR EL YAKINE/cpad! )95 16.0
191933051566 | BELGOUMRI/($ ik SAMIRA/6 e 115
191933049604 | BELGUENDOUZ/ j9dk ISMAHANE/Olgoas! 11.5
181833053462 | BELHADDAD/ sl YASMINE/ el 13.0
191933051511 | BELOUAHRI/s,2lsh IBETISSEM/plucis! 14.0
181933056424 | BENABID/duss HADIL/ bd» 13.0
181833056177 | BENARIOUA/3g:,¢ 3 RANDA/5., 16.0
181833053883 | BENDIFALLAH/<M! i (0 NESRINE/ 13.0
191933052374 | BENDJEDDOU/ 94> ¢y DOUNIA/Ls 0.0 |oul
191933047610 | BENMALEK/Ul ¢ WASSILA/ &y 13.0
191933047580 | BEZZOU/ 33 NESRINE /¢y 13.0
191933049116 | BIBI/s» CHEROUK/ 39 11,5
191933051880 | BOUKHARI/($)\59 FAIROUZ/ 9% 0.0 |Oul
181833053227 | CHERGUI/3 KHOULOUD/>sks 125
191933052329 | DEBOUCHA/4&4:3 AHLAM/ a1 16.0
191933052683 | DJEGHBELLOU/ shua> FATENE/.» 11.0
191933048105 | GHOUILA/dLs YASMINE/esly 13.0
181833055672 | HAMMA/asl> MAISSA/ sl 15.0
191933046599 | IRATNI/5h) MOHAMED/ oo 11.0
191933045596 | LAHOUASSA/4wlg=) AICHA/ds3le 12.0
181433059898 | LALAOUNA/g)a NOUR ELHOUDA/sug)! g5 13.0
191933049248 | LATAMNA/Qislia) NESRINE/ e 14.0
191933052338 | LOUASSA/aulsl! AMANI/ 3l 15.0
191933051219 | MAHMOUDI/($5g020 SAADIA/ddall 12.0
191933047438 | MEBARKIA/4S)\we CHAHINEZ/ jbugss 12.0
191933045687 | MEBARKIA/4S)lw MARWA/59,0 15.0
191933052383 | NEHAR/,\g ZINEB/ ) 0.0 |oul
181833055680 | RAGOUB/:9d) HADIL/ Js42 12.0
191933050303 | REMILI/ ) IMENE/Obg! 15.0
181833052580 | SAHLI/ J>Ls RIHAB/l>y 12.0
181833050027 | SEBBANE/0lue NEDJMA/dezs 0.0 |oul
219235663 TABAKHI/ sl YOUCEF/Ciuwss 0.0 |oul
191933046595 | TIET/cus MARIA/4)ls 12.0
191933046642 | ZERROUGUI/ 39, MANEL/JUs 13.0
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Corrigé type de ’examen du premier semestre (Module : Microbiologie alimentaire)

M ont- 4

Question 1

1. Définition du virus : Le virus est un agent infectieux de trés petite taille constitué d’un génome
(ADN ou ARN), entouré d’une capside protéique. 1.5 pt

Ex : Norovirus, virus de I’hépatite A, virus de I’hépatite E. 1pt

2. Les virus ne se développent pas dans les aliments car ils ne se reproduire qu’a ’intérieur de cellules
vivantes (parasites intracellulaires obligatoires). 2pts

3. Les mycotoxines sont des produits du métabolisme secondaire de moisissures pouvant se développer
sur la plante au champ ou en cours de stockage et douées de potentialités toxiques 4 I’égard de
’lhomme ou des animaux. Ex : Aflatoxines, moisissure productrice : Aspergillus 3pts

4. Toxi-infection alimentaire : maladies déclenchées par ’action d’une toxine avec 1’invasion des
cellules €pithéliales ou non et provoquent des symptomes digestives majoritairement avec un délai
d’apparition court. 1.5pt

S. Types de microorganismes pathogénes : 1pt

- Opportunistes \

- Pathogenes spécifiques

6.  Réservoirs des microorganismes pathogénes : 1.5pts

- Environnement

- Les animaux et ’homme

- La matiére primaire

Question 2 : Remplir le vide par le mot qui convient : 4pts

- Clostridium botulinum est une bactérie & Gram positif anaérobie qui provoque une intoxication qui
s’appelle botulisme

- Les virus d’intérét alimentaire sont des virus mus qui sont responsables de gastro-entérites ou
d’hépatites.

- Le nombre totale des microorganismes que contient un aliment constitue la flore totale lorsqu’il
dépasse 10¢ UFC/g; I’aliment devient impropre a la consommation.

Question 3: Spts

1- V

2- F: Toxoplasma gondii est un parasite responsable de toxoplasmose.

3- F:Laflore utile est responsable de I’amélioration de la qualité organoleptique de ’aliment.

4- V

6- F : Les mycotoxicoses sont des maladies provoquées par les moisissures aprés sécrétion de
mycotoxines.



