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Matricule Nom Prénom Note Note
181533066494 |ADDIS/ e FATIMA ZAHRA/s! s 3 Acdalé 15.0
171733063253 |AIDEL/Jxe NOUR ELHOUDA/s2¢ll 5 9.0 145
181833054591 |AMEUR/ xle ZAHRA/3 7.5 14.5
20033090398 |AMRAH/z! ! HADDA/32a 9.5 15.0
22123056877  |ARIBl/ sz = Hadjer/ sl 7.0 15.0
181833051019 |BAKOUR/_ S OUMAIMA /aasl 15.0 15.0
22125053299  |BELLAGHMA/4xe3k Fatima /e 12.0 14.75
181833054968 |BENALDJIA/Asle & BAKHTA/4iay 15.0 15.0
161633065868 |BENDIB/wxdll (2 Imane/otal 9.75 14.75
181833054170 |BENDJEDDOU/ sxpes NOUH/z s 6.5 14.5
181833051428 |BENDJEMAI/ 2> O AIDA/3xe 10.25 14.5
181833050029 |BENMALEK/<lt o NADA/ s 12.5 145
2101389537 BENMESSAHEL/Jabus (5 [LOTFI/ k! 14.55 14.55
171733055610 [BOUBAAYA /&l 2 Djihan/Jles 8.75 14.0
181833050002 |BOUBETRA/3 s MERIEM/ a2
181833055229 |BOUCHIBANE/ b s HANANE/ s 1275 14.0
171733055926 |BOUCHIBI/ x5 MANEL/dte 1175 14.75
181833054538 |BOUGRARI/s_ A5 IKRAM/a!_S) 10.25 14.75
171733063527 |BOUNABI/ Uy Lynda/said 11.25 14.25
181833050230 |CHAIBI/ sl NOUARA/5_) 58 9.25 14.25
171833059967 |CHERRAD/3 s ACHWAQ/ () s 12.25 14.25
181833050990 |CHIKH/& ACHRAF /< il 25 14.0
181833049659 |CHOURGHAL/JE i AYA/4 12.75 145
181833050000 |DADACHE/ il Meriem/a s 12.25 15.0
181833056702 |DJELAL/>s FATMA /ickld 9.0 14.25
181833054119 |FALAH/Z AMEL/JUI 15.0 15.0
181833056476 |FALEH/zU NOUR EL HOUDA/us3¢! L5 9.0 14.75
181833051444 |[GASSA/Au2 FERIEL/JW 7.0 14.0
21093044509  |KHEDARA/3 jL=a Feriel/Jus 125 14.0
181833051458 |KHENNOUF/—: s LOUBNA/ 12.5 14.0
22093055769  |LAMAMRA/5 jleal Salah/zlla 12.25 15.0




22053092588  |LETTIFI/sakl ASMA/Laud 13.5 14.25

181833051030 |MADANI/ Sl ANFEL/J 10.75 14.25

2198335391 | MADOUI/cs suabe NABIL/dx 14.95 14.95

181833049940 |MEBARKIA/AS jus KAOUTHER/ i S 6.0 14.25 L
181833052539 | MIHOUB/—sex« ISMAHANE/ s 15.0 145 ]
171733057750 |NOUIOUA/s 555 FAIROUZ/ 52 9.5 14.5 =
181833054630 |OUAREM/ps FAIZA/s 54 75 14.0

181833051550 |REBBAH/zL MANEL/Jt 10.5 14.25

161633070502 |RIGHI/ox ASMA/s el 13.0 14.5 i
171733067463 |ROUABAH/zs5) HANEN/Cbs 12.0 14.0

22103050564  |SAIDANI/ Sl Walid/ds 12.25 14.25

171733062922 |SAIDANI/Slues YOUSRA/cs 12.75 14.25

181833055565 |SAMAI/ sxebs KHAOULA/Al s

181833052523 |SEKHRI/_~Ls AHLEM/zal 11.0 14.0 1
171733057726 |TIET/<ss FAIZA/5 34 9.0 145 =
181833055537 |ZAIDI/sx)) IKRAM/a)_S) 13.5 145 {
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Examen de technologie alimentaire : Procédés et Opérations

Durée :1H30
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Q1. Répo&dez par vrai ou faux tou: en justifiant ia mauvaise réponse. @ )

1. La filiration tangentielle est ia meilleure méthade de ltration car le flux est paralléle 2 la surface filtrante et
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3 L opération de dhstillation consiste & séparer par sclidification un ou plusieurs solutés contenus dans un produit
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4 Les bactéries lactique dans les vacurts dotvent &tre ensemencées simultanément et £tre vivantes a raison de 10
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@ S La boisson fruitée contient plus de jus de fruits qu une boisson aux jus de fruits non g,xzeuse
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Qs Sur quelle base les aliments sont divisés en guuatre groupes T
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Q: Dans guelle opération unitaire s'intégre Iz Iyvophilisation et expliquer bridvement ses primcipe de
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Q.. Un industriel veut lancer un nouveau produit sur le marché, on fui demande un brief de création.

-Pourquoi ?
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Qs. Pourquoi I"huile de colza a i2 plus faible température de fusion par rapport aux autres huiles ?
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Q- En quoi consiste la différence entre une boisson gazeuse ef une boisson énergisante ?
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