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sp6cialit6 : 3e*'ann6e Licence ; Alimentation, Nutrition et pathologies
corrig6 type de Pexamen : L6gisration arimentaire

R6ponsel:(2pts)

La fraude alimentaire peut essentiellement se rdaliser, soit par une tromperie proprement dite,
soit par la falsification d'un produit.

Exemple : La tromperie sur la nature de la marchandise, sur les qualitds substantielles, sur la
composition et le dosage de certain compos6, sur I'espdce ou l'or.igine, sur la quantit6, sur
I'identitd de la marchandise.

R6ponse2:(2pts)

- Le centre Alg6rien du contr6le de la eualitd et de I'Emballage _ cACeE
- Le contr6le des produits importds aux postes frontariers

R6ponse3:(3pts)

Les objectifs du contr6le alimentaire :

- Prot6ger le consommateur : La sant6 et le droit public.
- Assurer la loyautd des transactions commerciales

- lamaitrise de la qualitd des produits et services mis sur le march6.
R6ponse4:(2pts)

L'alldgation est une mention qui affirme qu'un aliment possdde des caract6ristiques
particulidres li6es d son origine, sa nature, sa compositiolr, ses propri6t6s nutritionnelles. sa
production et sa transformation.

R6ponse5:(4pts)

Les mentions d'dtiquetage obligatoire :

- Nom du produit - Liste des ingr6dientp - contenu net et poids 6goutt6.
- Nom et adresse - pays d'origine - Mode d'emploi - Identification des lots.
- Datage et instruction de I'entreposage.

R6ponse6:(2pts)

- Mdthodes physiques, chimiques et physico_chimiques.

- Mdthodes microbiologiques.

- Mdthodes microscopiques.

- Mdthodes sensorielles.
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R6ponseT:(2pts)

Le Codex Alimentarius est une collection de normes alimentaires universellement agr66es

et pr6sent6es de fagon unifome. Ces normes visent d prot6ger, partout dans le monde, la

santd des consommateurs et les intdr€ts 6conomiques de I'industie alimentaire et d favoriser

les bonnes pratiques commerciales.

R6ponseS:(3pts)

Le choix du matdriau d'emballage sha d6fini en fonction du produit d conditionner, dr1

technologies de conservation utilis6es, de la dur6e de vie commerciale souhaitde, des

conditions de stockageo de transport et de distribution.
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